
ENTRÉE : 
POTAGE DE COURGE ET PATATE DOUCE

  OU
SALADE VERTE CHÈVRE-CANNEBERGE

PLAT PRINCIPAL :  
PAVÉ DE SAUMON À L'ÉRABLE FUMÉ À CHAUD

JAMBON MAISON - MIEL DIJON
DINDE RÔTIE - SAUCE AU VIN BLANC ET ROMARIN

OPTION VÉGÉTARIEN: RAGOUT DE BOULETTES VÉGÉ

ACCOMPAGNEMENT : 
LÉGUMES RACINES À L’ÉRABLE

POMMES DE TERRE RÔTIES AU PARMESAN
FEUILLETÉ AUX ÉPINARDS ET FETA

DESSERT
GÂTEAU RED VELVET AVEC GLAÇAGE AU FROMAGE À LA CRÈME

CONDIMENTS MAISON : 
LÉGUMES MARINÉS 

KETCHUP AUX FRUITS 
SAUCE AUX CANNEBERGES

TÉLÉPHONE: (438) 493-3456
COURRIEL: INFO@ALEXETMILENETRAITEURS.COM

STANDARD - $30/PERS.
BUFFET CHAUD


